sind die Alarys als
in Cairanne aktiv.
erst der GroBvater der
Briider Frédéric und Fran-
cois Alary, der jetzigen In-
haber der Domaine de

I’Oratoire Saint-Martin, be- |

gann hier Wein anzubauen.
Aus seiner Zeit stammen

die knorrigen 100 Jahre al- |

ten Rebsticke, aus denen
die ,.Cuvée Prestige” ent-
steht, die zwdlf Monate n
Zementtanks reift.  Einen
Meter dick sind deren Wiin-
de. ,,Optimal fiir die Lage-
rung", erkliirt Frédéric, ,.die

ol

hnentafel im Flur belegt es: Seit dem 17, Jahr-
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elekirischen Strome, die sich
in Stahltanks aufbauen, brin-
Unruhe in den
Wein." Grenache plus 40 Pro-

. zent Mourvédre aus einer halb-
¢ kreisformigen Lage, die ganz-

tigig Sonne erhélt, mit nur 18
Hektoliter pro Hektar gelesen,
einen  kraftvollen,
konzentrierten Roten.

Zeit fiir feste Nahrung. In
Sablet hat Johannes Sailer s¢in
.Les Abeilles” etabliert, in ru-
higer Onslage mit 40 Plitzen
drinnen und 60 auf der Terras-
se. Als 20-Jihriger verlicB Jo-
hannes 1976 das heimatliche

Bayern und ging nach Frankreich. In der Provence konnte er
sich dann mit Ehefrau Marlies seinen Traum erfiillen.

Fast ausschlieBlich regionale Produkte verwendet er. Pro-
venzalisch ist die Grundlage der Kiiche, hinzu kommen Ein-
fliisse aus seiner Heimat und aus Osterreich. . Vier Jahre
habe ich mit einer Kambodschanerin zusammengelebt, auch
das war fiir meine Arbeit priigend.” Klassisch koche er, wurde
in einem Magazin geschrieben. ..Gegen diese Bezeichnung
habe ich nichts®, meint er, ..ich bin bewusst nicht innovativ.
Ich mag nicht diese Deko-Sachen, kein Essen im Glas und
nicht diese Gerichte, die alle anderen machen.™



