Les ctes-du-rhdne-villages véhiculent encore l'image de vins surpuissants et alcoolisés.
Pourtant, & Cairanne, certes dans le village de "appellation doté sans doute du terroir le
plus intéressant, Frédéric et Frangois Alary démontrent sur leur domaine de I'Oratoire Saint-
Martin qu’un véritable travail a la vigne peut donner naissance a des vins d’une complexité
et d'une élégance rares, et ce sans le recours a une cenologie envahissante. Et, il faut le sou-
ligner, avec un rapport qualité/prix quasi exceptionnel.

COTES-DU-RHONE-VILLAGES CAIRANNE > DOMAINE DE L'ORATOIRE

SAINT-MARTIN

Frédéric et Francois Alary : quand
I'élégance sublime la puissance

Pk JEAS-MARC GATTERON = Ce plest pas parce que

dix génératons de vigne-
ons nous ont précédés que nous sommes forcément
meilleurs = Clest en ces termes que Frodénic Alary
accucille le visiteur dans Fancicnne maison familiale -
parce que = celui qui s'occupe de la cave habite la mai-
son = Frédéric et Frangois sont en cffer les représentants
de la dixieme génération depuis Faicul, André, en 1692,

Une prise de conscience rapide et salutaire
Clest en 1984 que Fredénc se lance dans ses premicres
vinifications. D'emblée, il se rend compte que ses pre-
MHErs Vins sont nettement moins bons que coux de son
pére, = qui pourtant avair suivi des éoudes de lertres clas-
siques, lann er grec =, précise-t-il malicicusement. La
déception  passée, 1l cherche 4 comprendre, il godre
ailleurs, en particulier chez ses voisins Abel Charavin et
Corinne Couturicr - ses modéles - donr les vins confir-
ment qu'il a encore un long chemin 3 parcournir.
Avec son frére Frangois, titulaire d’un diplome en machi
nisme agricole, Frédéric Alary a donc entrepris depuis
vingr ans une démarche - = une évalution, non une révo-
lution » - dont les effets qualitatifs et gustatifs confir-
ment aupourd'hui le bien-fondé méme 5"l avoue 4 la fois
avec fermeté ef modestic : « On est encore 4 50 % de ce
qu'on peut réaliser en qualicg ! «

Une mise en ceuvre simple et progressive
Le discours de Frédéric Alary résume I'érar d'espriv des
deux fréres: « Nowus avons mis de obeé notre orgueil de
départ et mon diplome de « chimiste =, car nous avions
envie de faire du vin et non un produit agroalimentaire.
Nous avons rapidement compris que le vigneron devait
s'effacer devant son terroir! =
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Frangods et Frédéric Alary
Tour est alors pensé ct réfléchi peover obtenir une ven-

dange de qualiré, Les vieilles vignes sont conserveées, Les
replantations s'effectuent 4 partir de sclections massales
avee une densieé de 5000 pieds 3 Mhectare. Les derniéres
Pone éré avec des syrahs prélevées en Cote-Rotie sur les
vignes du domaine Clusel-Roch (sur porte-greffes 41E,
pour retarder la maturité).

La talle est tres courte (4 4 5 coursons & deux veux). Les
vignes sont entretenues sans pesticides ni engrais chi-
miques. Le sol est ravaillé mécaniquement (racteur 3
chenilles) un rang sur deux pour faire plonger les racines
et enfouir le compost organique (fumicer de mouron),
lautre rang ¢tant enherbe

Sur les parcelles rrop végératives, ébourgeonnage sévere
au mois de mai et effeuillage au mois de juin pour aérer
les grappes et éviter un traitement contre la pourriture
grise. Jamais plus de quatre traitements par an i base de
baouillic bordelase sous-dosde,

created using
BCL easyPDF
Printer Driver

Click here to purchass a license



http://www.pdfonline.com/easypdf/?gad=CLjUiqcCEgjbNejkqKEugRjG27j-AyCw_-AP

=
=
et
- —
=
o
e
Z
—
b=
~U

-

En décembre 2004, Fréderic
Alary nows a présenté 16 de
se5 ving, avec des
CONEHEHINERES CIrconstanciés
(e italique). Il a choisi de
[résenter en premvier liew les
roauges, puds fes Blanes, dans
Fordve décroissant des
meillésimies, Iormnis le premics,
pover leqreel if sonhairair

connaitre avis du comitd du Rouge & le Blanc dans un

millésime de tons les dangers,
CAIRANNE ROUGE

Réserve des Seigneurs
2002

13,520

45 % mounvddre, 50 % grenoche
et 5 % carignan. Jusqu® ou 15 oodl,
la récolte 5° annongail exceplion-
nelle. Des pluies ont ensuite per-
turbé I'état  sonitaire, awvec
notamment 270 mm s g ef 10 Sep-
tembre, entrainant des foyers de
pourriture. Les raisins ont &
cueillis dix fours avant leur mabu-
rité phénolique. Il o follu efectuer
ut tri important (30 % de la récolte
a été écartée). Il n'y a éu ni cuvife
Prestige, ai cuvée Houl-Coustias,
Robe grenat violacé, Nex assez
expressil de fruits rouges (fram-
boise, groseille) et d'épices (poivre,
muscade), avec une jolie note flo-
rale, Bouche & la fois ferme et
ronde, presque douce, Finale un
peu  plus séche, légérement
chaude. Bon équilibre pour un
millésime aussi dramatique. « Un
Vil SAVOUISUX »,

15/ 20 (nobé de 13,

note isolée, & 16.5)

60 % grenache, 40 % mourvédre
{wieilles vignes de 1905). Année
trés chaude et trés séche. Raising
trés miirs. Les vendanges se sont
déroulées relativement tard, du
12 septembre 4 débul octobre.
18 hijha.

Robe trés soutenue, violacée et
opaque. Nez intense, mir et frals.
Fruité (olive, quetsche), Moral et
épicé. Bouche riche, ouverte &1
large, sur une trés belle texture
skduisante. Les taning 5" expriment
surtout en finale, sans dureté,
Superbe vin, long et swave, qui pos-
séde une « puissance douce »,

Cuvée Prestige 2003 %

Cuvée Prestige
2001 %
17.5/20

60 % grenoche, 40 % mourvidre,

De la neige en hiver, qui @ crdé des
réserves d" eaw. Un printemps agré-
able, Des plwies estivales dux
moments propices (14 juwillet,
15 aodl] ont évité un stress
hydrigue. Lles wvendanges onl
déburté le 15 septemibre cor il falloit
altendre lo moturité phénolique.
C*est un millésime qui passe ou-
dessus du cépage. On en a peu
parlé porce que I"on 5° est focalisé
sur fe millésime 2000, 18 hiha,
Rabe trés violacke, presque noire.
Nz trés édégant et racé, d’une vino-
sité fine, Des notes florales com-
plétées par un registre fruité (mire,
olive) et une frafcheur anisée et
mentholée. En bouche, superbe
structure, droite et soyeuse, Belle
définition aux contours nets, bien
dessinés. Splendide frafcheur en
finale. Trés grande harmonie d'en-
semble, Elégance de texture, de
grain et de minéralité, « C'est 'un
des vins les plus distingués de la
vallée du Rhine! ». Eblouissant!

Haut-Coustias 2001 .
1620 (noté de 14,5

i 18, notes isolées)

6o % mowrvédre, 20 % grenache,
20 % syroh, Elevage pendant deux
ans, wne partie en cuve, I autre en
[fiie. 25 hiha.

Robe violacée. Nez dense, serré,
fruité au départ et évoluant sur le
clou de girofle et la cardamane ave:
des notes de cerise et de cuir,
Bouche riche, tris weloutée, trés
pleine et &n méme temps triss #lé.
gante. Superbe matidre équilibrée,
Ne posséde pas 'exceptionnelle
finesse de grain du précédent, mais
est taillé pour une longue éwolu-
tion. « Quoi qu'il en soit, on reste
dans un registre qualitatil de haut
de gamme »,

Cuvée Prestige 2000
14,520

6o % grenache, 40 % mourvédre,
Milldsime de réve. Tour 5% est
déroulé exactement comme on le
souhaitait, Trés bel dquilibre entre

L'oratoire Saint-Martin
Avant les vendanges, Frédéric devient gotireor de
raisins. [l godite et regodte les bases en plusicurs éa-
pes: la pean d'abord (adhere-t-clic #), e pepin (mr
réfié ou verr?) et la palpe (frui frais ou ane?),
La vendange est manuelle, tride une premicre fois
par les vendangeurs, une deuxiéme fois sur table de
tri et enfin par gravieé sur une seconde table de m.
Grice 3 un meilleur équipenent en cave, les fermen
rations sont désormais micux maitrisées | naguée
jusqu’a 34 °C, aujourdhui entre 157 er 267).
Aprés avoir, sous linfluence des médias, cherché a
réaliser des vins surpuissants, les frores Alary oar
aujourd’hui arrét pigeages of remontiges of sont
résolument  non-interventionnistes: « Lo oeavail,
cest 90 % dans les vignes et 10 % en cave! -
Le soufre nest unilisé quan stade de la mise on bou-
teilles, laquelle s'effecrue sans collage ni filrraton
Quant i la problémarique de Péevage, elle donne
lieu 3 de multiples titonnements sur lesquels
Frédéric Alary va revenir tout au long de notre
dégustation.

L'Oratoire et ses vignes
Le domaine doit son nom a loratoine construt dans
les anndées 1950 par le grand-pére Froderie, hisoo
rien et le généalogiste de la famille. Tres fervent, il
avair promis de Pédifier 5"l parvenar & agrandir le
domaine, « Cest lui e premier sur Cairanne & avedr
praciqué, en 1932, la mise en bouteilles = ajoute
Frédéne Alary avec une certaine fiertc.
La mapeure partie de la propricte (4 ne pas conton-
dre avec celle des freres Denis er Daniel Alary) est
simude au nord-est de la commune de Cairanne 5 200
métres des collines de Rastean, dans une wone appe:
lée communément « la montagne = (cntre 160 o
180 m daltirude) er composée de deus quartiers
contigus : les Douyes er Saint-Marrin. Le rerroir est
trés caillouteux. [l comporte de Pargile jaune en sur-
face et bleue en profondeur avec un pourcentage de
calcaire actif trés imporrant, « Largile rerienr Fea,
puis la reliche, cela équivaur 3 deux plaies -
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Le quartier des Douyes, d'exposition est/nord-est,
sur des argiles plus froides que sur Saint-Martin,
mékies & un peu de silice, favorise la fraicheur et
apporte un plus de finesse et d'éégance, Cest la que
sont plantés les cépages blancs du domaine et la
syrah, les cépages les plus précoces.

Sur le quartier Saint-Martin, lexposition sud/sud-
ouest (soleil de Paprés-midi et du soir) favorise la
maturité et la richesse aromatique. Clest oe termoir
qui est réservé au grenache er au mourvedre qui
donnent b cuvée Haut-Coustias,

Lencépagement des 25 hectares du domaine (80 %
en rouge, 20 % en blanc) est arypique 3 Cairanne :
en rouge, le domaine comporre 30 % de mourvidre
{contre 2 % en moyenne dans Fappellation), 60 %
de grenache et seulement 10 % de syrah. Le mour-
vidre est le efpage chéni du domaine: = Dans les
anndes chaudes, sa maturieé tandive permet un
degré aleoolique moins édevé «, explique Frédéric
Alary. Clest arriére-grand-pére qui I'a planté en
1905 en foule - costd-dire sans rangs et en
mélange (4 pieds de grenache, 3 pieds de mourve-
dre) = sur 10 hectares avec une densité de 2500
pieds/ha, en le greffant sur le porte-greffe rupestris
du Lot, peu compatible avee le caleaire actif, mais
dont les racines ont aujourd’hui dépassé la couche
de calcaire ! La marsanne occupe la moirié de la
superficie des oépages blancs, accompagnée par la
roussanne (30 %), la clarette (15 %), ainsi que le
viognier et ke grenache blanc,

Chacun des fréres Alary est propriétaire de 6 hecta-
res de vigne, le reste est en fermage,

Des projets plein la téte

« D rravail a éeé fair sur ce que Fon voit, mais pas
sur ¢e que on ne voit pas =, souligne Frédénc
Alary : d'oi M'élaboration d'une carre géologique tris
précise du domaine et I'énude... des vers de teme,
Dautre part, le domaine poursuit la replantation de
cépages anciens en lieu et place de la syrah, = réser-
vée aux ¢oees du Rhone seprentrionales = terret
noir et vaccarése (en sélection massale prélevie
chez Jérdme Bressy 4 Rasteau), counoise (en pro-
venance du chiteau de Beawcastel & Chircauncuf-
du-Pape). « Je profite des cépages que mon arriére-
grand-pere 2 plantés,  pourquoi  mes
arridre-petits-enfants ne profiteraient-ils pas de ce
que je plante awjourd i ¥ =,

Il est prévu la construction d'une cave souterraine,
creusée dans le « safre » (sable et argile mélés), qui
permettra le retour, aprés de multples essais, de
foudres de 35 hl (ce qui correspond 4 une parcelle)
en provenance probable de la ronnellerie Bousseau 4

Nuits-St-Georges.

I acidité, bes tonins et " alcool. Des
pluies les 14 juillet ef 15 oodt. Beoy
temps pendant les vendanges qui
ont commencé le 8 septembure.
Robe presque noire. Nez fermé, qui
s"ouvre 3 I"aération sur des arbmes
de fruits rouges compotés avec une
touche sauvage. Bouche serrée,
impression plus massive, plus
monalithique. Du caractine et de la
puissance, voire une « virilité » qui
contraste avec be profil plus « fémi-
nin ® du 2001, Longue finale
w sudiste » et généreuse.

Haut-Coustias

2000
15.5/20
G0 % mowvédre, 20 % grenache,
20 % syrah. Il 5° agit du demler
millésime pour lequel I Hlevage
s"est partiellement effectuée en

 fiits meufs,

Robe trés sombre, presque noine.
Nezr marqué par la réduction, avec
dies notes boisées el tomréfiées qui
relévent de la présence du mour-
vidre, Effluves Aoraux (wiolette) &
I"aération. Lattaque en bouche est
dowce & la maniére d'un vinlage, les
tanins sont soyeux, enrobés dans
un fruité délicat, Suivent des Epices
chaudes et poivrées et de la
réglisse. Belle richesse d'expres-
sion, few d'artifice d'épices. Vin d"a-
wenir.

Cuvée Prestige

1999 L

g0 % grenache, 4o % mourvé:
dre. Annde trds frafiche avec beau-
coup de mistral.

Robe noire, Mez qui « invite au
voyage », complexe avec ses ard-
mes & La fois fruités (mire, cerise
burlat) et frais (eucalyplus, men-
thol), rehaussés par une pointe de
minéralité. La bouche est ferme,
droite, plus délicate que puissante.
Trits belle finale sapide ot épicée
(poivre blanc, muscade), Vin trés
Elégant i la puissance retenue. Tris
belle réussite.

Cuvée Prestige 1998
13/20 (noté de 12 3 15,5, note
isolie)

&0 % grenache, 40 % mourvédre.
Annde d trés petits rendements.
Beoucoup de fruits au départ, puis
de grosses chalewrs avant les ven-
danges, lesquelles se sont dérou-
Iées sous une certaine frafcheur,
Pendant les vinificalions, des inter-
ventions au robot-pigeur, d'od
beaucoup d” extraction.

Robe mate el noire & bords legéne.
ment rouge brique. Nez un peu plus

évoluwé, milant foral et animal.
Bouche suave mais simple, man-
quant un peu de subtilité, Une tex-
ture plus fluide et wune finale
légérement siche ne permettent
pas de retrouver ['harmaonie et I'é-
quilibee des millésimes précédents.

Haut-Coustias 1998
14,5/ 20 (noté de 13, note isolée,
d16)

Robe noire légérement évoluée.
Nez intense (résine, tabac brun,
terre, cuir) marqué par une frai-
cheur surprenante pour son dge.
Bouche chalewreuse et concentrée
avec une structure plus nette que
celle de la cuvée Prestige. Latrame
rectiligne maintient be win en ten-
sion et lui confére une pureté
authentique. Finale trés épicée ol
I'on retrouve la fraicheur initiale.

Haut-Coustias 1995
13,5/ 20

Année excessivement chaude (plus
chaude que 1998). Vendanges pré-
coces (début septembre). Lo cave
o' étail pas encore trés bien dqui-
pée pour be froid. Le travail en cave
étail encore trés important, en
décaloge par rapport au travail
insuffisant dans les vignes.

Robe noire, mate, & disque brigue.
Nez un peu évolué sur des ardmes
sauvages. Mire, framboise et confi-
fure de frakse & I'aération. L'attaque
en bouche reste suave, mais avec
des tanning un peu Secs et une
matisre un pew amindie,

CAIRANNE BLANC

Haut-Coustias @
2003

i8,5/20

40 % marsanne (vignes de 55 ans),
40 % roussanne (55 ans), 10 %
clairette (75 ans) ef 10 % grenache
blanc (6o ans). La fermentation a
duré une annde entidre. 146 de lo
récoife a &0¢ élevé dans des demi-
muids newfs.

Robe pile, dorbe. Nez frais de fruits
miirs el croquants, puis notes
d"angélique et de fenouil. Bouche
tendre el onclueuse, grasse et
ample, caressante. Merveillew
équilibre malgré la pulssance
cachie, Grande expression, termoir
perceptible derridre la richesse.
Etonnant et impressionnant !

Haut-Coustias 2001

i7/20 (noté de 14,5 4 19,

notes isolées)

On a arrétd d° écouter le discowrs
des @nologues, gui prinaient de

ramasser les blancs en sous-
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maturité ! A déguster avec un gra-
tin de coguilles saint-jacques, wn
rooget au fenouil ou des pdtes oux
truffies.

Robe dorée. Nez explosif, envoil-
tant et complexe, sur des ardmes
de rhum-raisin subvis de notes miel-
lées et anisées (fenouil, herbe frai-
che). Bouche dans le prolongement
du nez avec de la complexite, de [é-
legance et de la densité. Un équili-
bre ef une minéralité remarquables.,
« On atteint la perfection! »

Haut-Coustias 2000
13.5/20

Dans ce milldsime, les blancs
manguent un peu de sugvité et de
moelle. On ourgit dii cetle annde-
14 #viter le plus possible I' élevage
sous bois.

Robe dorée. Mez plus simpliste,
moins nuancé et plus boisé,
Bouche souple, glissante, moins
dense, Matidre un peu moins
concentrée avec une legkre domi-
nante alcoalique, Vin actuellement
difficile 3 golter.

Haut-Coustias 1998
12,520

En 1998, le terroir me 5° exprimail
pos encore clairement dans e vin,
mais 1 o folle ce millésime pour
absoulir & 2001...

Robe or soutenu, Nez marqué par
des notes de biscuit, de caramel
et de miel. Bouche résineuse et boi-
sép avec un léger déséquilibre
alcool/matiére. « On hésite entre
unvin un pey usé et un vin en trans-
formation »,

Haut-Coustias 1996
145/ 20

Année tris froide. Fort mistral pen-
dant les vendanges. Il 5" agit du
premier millésime vinifié sans sow-
fre. En outre depuis ce millésime,
le viognier n* entre plus dons la
compasition des blancs. Parfail sur
une poularde aux moniles ou une
tourte au comié.

Robe jaune & reflets cuhrés. Joli nez
cxydatif (pomme au four, mirabelle,
coing, fruits secs, miel). Bouche
nErvEwse, vive, tendue ¢f trés miné-
rale. Magnifique vin de repas, « On
dirait un vin de Pierme Overnoy *» |
« Grande personnalité et belle &lé-
gance minérale »,

EN APPELLATION
VIN DE TABLE

La Séraphine

I 5" agit &' un vin issu de raising
passerillés (oo % clairelte, 10 %
muscal & petits grains), C"est un
win non muté, Pas d'intervention,
ce sont les levures qui « décident
de 5* arréler ». Ce vin de toble - non
millésimé maris en fait de 1998 -
porte [¢ deuxidme prénom de ma
grand-mére (e premier étant
Venise [). Chague annde, la fradi-
tion voulait en effet que I"on
conserve des grappes de clairette
pour élaborer un vin moellews des-
tiné & gccompagner les « trelze des-
serts de No#l »,

Robe dorbe. Nez puissant mais frais
ol dominent des ardmes de raisin
sec, d"abricot et de figue agrémen-
tés d'une note florale (rose).
Bouche muscatée et puissante aved
une pointe d’amertume. Gras et
agréable, Bel équilibre entre I'al-
cool et acidité pour un vin sudiste.
Une curiosité & découvrir,

Prix:
Cuvée Prestige 2003 environ
12 € TTC départ propriété.
Haut-Coustias rouge 2003
(14 € ) et Haut-Coustias Blanc
2004 seront disponibles, &
12 € également, & partir de
novembre 2005,

I, Pierre Overnoy est I'un des meilloars
vigncrom da Jurs. Ses Vi, ©f notameent
o vin jaune, st i et Gt Bunion,

s splerdiden

fm' mhmmﬂmmrm
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-d:mpnmm- que soient son travail et ses
mrr;.dmduﬁmhlunﬂﬂcm

qualitanif la namure lui

« Le travail, c’est go % dans les vignes
et 10 % en cave!»

" DOMAINE DE
L.ORATOIRE 5% MARTIN
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Lorsque la question lui st posée de savoir si so
futurs INVestIsSements AUFoNE e FEPERCLESSION sur
le prix de ses vins, la réponse de Frédéric Alary fuse:
« Clest grace 3 la fidélivd de mes clients? que jen sus
arrivé la, alors pas question d'augmenter mes tarifs,
ce qui opérerait une sélection par largent.
Intolérable ! =, Tout le personnage st ainsi résume
dans cette phrase. Frédéne Alary respire Mhonnéees
et inspire e respect car lui-méme respecte la terre, b
plante et bes autres. Un grand bonhomme 4 lNimage
de ses vins : une générosieé discrete et une €légance
sans esbroufe. Ajourez-y une tendresse i la limite de
la fragilieé, masquée par un rrait de fermeré et une
volubilité quasi méridionale. Inoubliable renconre
avec un artiste-vignenon !

4, La prosducteon des frires Adary se partage enere Feapore (50 %), ko conie
tes n pestwrancars | 30 %) o une dicontile particulites et e (30 %)

Domaine de I'Oratoire Saint-Martin
Frédéric et Frangols Alary

84290 Cairanne

Tél.: og 90308207

Fax: 04 903074 27
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